
Étel allergia és intolerancia 

Kedves vendégeink!  

Ételeink allergiát és intoleranciát okozó összetevőiről a pultnál vagy a felszolgálónál érdeklődjenek! 

A Tölgyfa Vendéglő és Panzió kínálata 
 

Levesek 

Csontleves tészta betéttel 650.- 

Húsleves tészta betéttel 1100.- 

Májgombóc leves 1150.- 

Borsóleves 840.- 

Jókai bableves (½) 1740.- 

Babgulyás (½) 1540.- 
 

Az alábbi ételek ára a köret árát NEM 

tartalmazza! 
 

Fő ételek sertéshúsból 
Rántott szelet (½) 1980.- 

Tölgyfa szelet (½) 2580.- 
(sajt, sonka, gomba)  

Párizsi szelet (½) 1980.- 

Zempléni Borzas szelet (½) 3150.- 
(reszelt burgonya masszába, fogatott sertés java) 

Cigánypecsenye 2200.- 

Gombás szelet 2100.- 

Parasztos sertésszelet 2250.- 
(natúr szelet, szalonnás, hagymás, f.f.tarjás raguval) 

Bakonyi sertésszelet 2350.- 
(tejfölös gombaraguval) 

Tüzes szelet 2650.- 
(Erős Pistával, sonkával, sajttal, töltött sertés java) 

Sertéspörkölt 1800.- 
 

Fő ételek csirkehúsból 
Rántott csirkemell (½) 2350.- 

Sajttal, sonkával töltött csirkemell (½) 2580.- 

Párizsi csirkemell (½) 2100.- 

Csőben sült Csirkemell (½) 2500.- 
(ananászos, barackos) 

 

Vegetáriánus ételek 
Rántott sajt (½) 2100.- 

Rántott tükörtojás (3db/adag) 1350.- 

Rántott gombafejek 1440.- 

Rántott karfiol rózsa 1440.- 

Köretek 

Hasábburgonya 650.-  

Héjas fűszeres burgonya 700.- 

Sós burgonya 400.-   

Párolt rizs 550.-  

Párolt vegyes zöldség 700.-  

Nokedli 500.-   

Burgonyapüré 550.-   

Zöldséges rizs 580.-  

Gombás rizs 660.- 

 

Savanyúságok 
Káposztasaláta 600.- 

Ecetes alma paprika 500.- 

Csemege uborka 500.- 

Szeletelt cékla 500.- 

 

Öntetek, mártások, szószok 
Csípős szósz 450.- 

Hagymás mustár mártás 450.- 

Ezer sziget 400.- 

Ketchup 300.- 

Mustár 300.- 

Majonéz 300.- 

Tartármártás 400.- 

Fokhagymás tejföl 350.- 

BBQ szósz 450.- 

 

Kenyér 60.-/szelet 
 

Az alábbi ételek ára a köret árát IS 

tartalmazza! 
 

Tájjellegű ételek 
Túrós sztrapacska pálházi módra 2350.- 
(szalonna tepertő, lilahagyma) 

Húsimádók sztrapacskája 2900.- 
(füstölt csülök, szalonna tepertő, lilahagyma) 

Túrós csusza (szalonna tepertő, tejföl) 1700.- 
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Vad és halételek 
Zempléni sült pisztráng 3400.- 

Zempléni Szarvas pörkölt 3180.- 

Vörösboros, áfonyás vaddisznó szelet 2760.- 

 

Gyros-tálak 
Tölgyfa gyros-tál 1700.- 

Sajtos gyros-tál 2100.- 

 

Saláta különlegesség 
Tölgyfa-saláta 3600.- 
(Pirított magvak, friss vegyes saláta, 

grillezett sajt, fűszeres csirkemell) 

Fűszeres csirkemell almás saláta ágyon 2500.- 

 

Tölgyfa különlegességek 
Bea kedvence Borzas csirkemell csíkok,  

kukoricás rizs, fokhagymás tejföl 4350.- 

Hagymás sertés szelet, steak burgonya, 

hagymás mustár mártás 3180.- 

Rántott Camembert nuggets, párolt rizs,  

áfonya öntet 3500.- 

 

Két személyes tálak 
Tölgyfa-tál 6600.- 

(Rántott sajt, Párizsi csirkemell, 

Tölgyfa szelet,  Gombás szelet,  

Parasztos szelet,  

Hasábburgonya, Zöldséges rizs) 

Tölgyfa Vega-tál 6600.- 

(Rántott sajt, Rántott gomba, 

Rántott karfiol, Grillezett sajt, 

Almás saláta, Párolt rizs) 

 

Gyermekeknek ajánljuk 
Rántott csirkemell falatkák, 2200.-

hasábburgonyával 

Rántott husi, vegyes köret, csemegeubi 1900.- 

Cornflakes csirkemell, 2800.- 

kukoricás rizzsel, ezer sziget öntet 

 

Reggeli ajánlataink 1.400.-/ adag 

nem csak szállóvendégeknek 
Tojásrántotta (4 tojásból) 

Sajtos omlett (3 tojásból) 

Parasztos omlett (3 tojásból) 

Ham & eggs (2sz. sonka 3 tojás) 

Sonkás tojás (3 tojásból) 

Hagymástojás (3 tojásból) 

Gombástojás (3 tojásból) 

Főtt tojás + sajt (3 tojás + trappista sajt) 

Főtt virsli (3 virsli + mustár) 

Hideg tál (szalámi, vaj, méz, dzsem) 

Vega tál (trappista sajt, vaj, méz, dzsem) 

Bundáskenyér (4 szelet/adag) 
 

Választható reggeli italok 
Tea, tej, kakaó, tejeskávé, gyümölcslé 

 

Jelmagyarázat 
(½) Kisadag rendelhető 
A kisadag ára az egész adag 65%-a.  

Csak a megjelölt ételekből tudunk kisadagot 

készíteni. 

 

 

 

 

JÓ ÉTVÁGYAT ÉS KELLEMES 

PIHENÉST KÍVÁNUNK 

KEDVES VENDÉGEINKNEK! 
 

Pataki László 

Cégvezető 

 

Drengubákné Lengyel Beáta 

Szakács 

 

Dandásné Bandor Erzsébet 

Szakács

 


